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Vorschlége fiir Drei- und Vier-Gang-Meniis — inklusive vegetarischer Varianten

Drei-Gang-Meniis

Meni 1 (CHF 49.-)

Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kernen und Kerndl

* k% %

Franzdsische Mais-Pouletbrust mit Tomate und Salbei gefiillt
auf Paprikasauce mit Wintergemiise und Bréatlerkartoffeln

Oder

Gratinierter griechischer Feta
mit Wintergemiise und Bratlerkartoffeln

* k% %

Schokoladenmousse mit weihnachtlichen Gewiirzen

Meni 2 (CHF 59.-)

Wintersalat mit karamellisierten Niissen und Birnen

* k%

Rindsbraten an Rotweinsauce
mit glasiertem Wurzelgemiise und Kartoffelgratin
Oder

Limonen-Basilikum-Ravioli in Tomatenbutter
und gehobeltem Grana Padano

* k% %

Nougat-Parfait mit warmen Zwetschgen

Alle Meniis kénnen individuell angepasst werden. Preise verstehen sich pro Person und enthalten saisonale
Zutaten in bester Qualitat. Fiir Allergiker und besondere Wiinsche bitte rechtzeitig Bescheid geben.



Vier-Gang-Meniis
Menii 3 (CHF 69.-)

Niisslisalat in Kartoffeldressing mit gebrannten Niissen,
gekochtem Ei und Hiittenkdse

* k% %

Pastinakensuppe mit Schnittlauch-Creme fraiche und Croutons

* k% %

Entenbraten aus dem Ofen
auf Orangenrisotto mit Rotkabis
Oder
Gebratener Halloumi auf Orangenrisotto mit Rotkabis

* k% %

Bratapfeltdrtchen mit Vanilleeis:
Menii 4 (CHF 89.-)

Lachsforellenfilet
auf warmem Schwarzwurzelsalat und Granatapfelkernen
oder
Randen-Carpaccio mit Rucola und Granatapfelkernen

* k% %

Steinpilzsuppe mit Belper Knolle und Krdutern

Wildschweinentrecote an Preiselbeer-Rumsauce
mit gebratenem Rosenkohl und Kartoffel-Selleriepiiree
oder

Luya-Geschnetzeltes in Preiselbeer-Rahmsauce
mit gebratenem Rosenkohl und Kartoffel-Selleriepiiree

* k%

Warmer Orangenkuchen mit Krokant-Parfait

Alle Meniis kénnen individuell angepasst werden. Preise verstehen sich pro Person und enthalten saisonale
Zutaten in bester Qualitat. Fiir Allergiker und besondere Wiinsche bitte rechtzeitig Bescheid geben.



